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A - WARN- UND SICHERHEITSHINWEISE

Allgemeine Hinweise
Fur einen sicheren Gebrauch des Geréts und ein korrektes Verstédndnis der Anleitung ist

eine einwandfreie Kenntnis der in diesem Dokument verwendeten Begriffe und Symbole erforder-
lich. Zur Kennzeichnung und zum unmittelbaren Verstandnis der verschiedenen Gefahren
werden in der Anleitung die folgenden Symbole verwendet:

WARNUNG

Gefahr fur die Gesundheit und Sicherheit der Anwender.
WARNUNG

Stromschlaggefahr - gefahrliche Spannung.

VORSICHT

Gefahr von Schaden am Gerat oder verarbeiteten Schnittgut.
WICHTIG

Anweisungen oder wichtige Informationen zum Gerat.
Elektrische Erdung

Lesen Sie vor dem Gebrauch des Geréats sdmtliche Hinweise in dieser Gebrauchsanwei-
sung.

Detailangaben und Erlauterungen
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Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Bedienungsanleitung enthalt sdmtliche Informationen, die der Anwender fiir einen vorschriftsge-

méaBen und sicheren Gebrauch der Maschine (im Folgenden als ,,Gerat“ bezeichnet) bendtigt.

Das Handbuch enthalt keine lange Aufz&hlung von Hinweisen und Warnungen, sondern zahlreiche nutzli-

che Anleitungen, wie Sie den Gebrauch des Geréts in jeder Hinsicht optimieren kénnen. Dies gilt vor allem

fur die Vermeidung von Bedienfehlern, die zur Verletzung von Personen und zu Sachschaden fuhren koén-

nen.

Samtliche Personen, die mit Transport, Installation, Inbetriebnahme, Gebrauch, Wartung, Reparatur und

Entsorgung des Geréts beauftragt werden, missen diese Anleitung vor den jeweiligen Arbeiten unbe-

dingt gewissenhaft durchlesen. Nur so kénnen sie Fehler bei der Handhabung und Bedienung vermei-

den, durch die eine Unfallgefahr fiir Personen entsteht oder Schaden am Gerét verursacht werden.

Ebenso wichtig ist es jedoch, dass diese Anleitung dem Personal jederzeit zur Verfiigung steht. Sie

muss daher an einem leicht zugédnglichen Ort in der Néhe des Gerats sorgféltig aufbewahrt werden,

damit sie bei Bedarf zu Rate gezogen werden kann.

Falls nach der Lekture dieser Anleitung noch Unklarheiten hinsichtlich des Gerategebrauchs bestehen soll-

ten, wenden Sie sich bitte an den Hersteller oder den autorisierten Kundendienst. Dort ist man jederzeit fur

Sie da und sorgt durch einen prompten und gewissenhaften Service daflr, dass Sie das Gerat mit seinem

vollen Leistungspotenzial nutzen kénnen.

e Lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats die Bedienungsanleitung gewissenhaft durch.

e Bewahren Sie die Anleitung an einem sicheren Ort auf, um auch nach der Installation des Geréts
darin nachschlagen zu kénnen.

¢ Installieren Sie das Gerat unbedingt an einem gut geliifteten Ort.

NotfallmaBnahmen

e Halten Sie die Notfall-Rufnummern an einem jederzeit gut sichtbaren Ort bereit.

¢ Installation und Wartung miissen von Fachpersonal durchgefiihrt werden, das vom Hersteller
dazu autorisiert wurde. Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, falls Sie Unterstiit-
zung benétigen. Verwenden Sie grundsétzlich nur Original-Ersatzteile.

e Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrénkter korperli-
cher oder geistiger Befahigung bzw. mangelnder Erfahrung und Fachkenntnis bedient
werden, wenn diese in der sicheren Bedienung des Gerats unterwiesen wurden und alle
damit verbundenen Gefahren kennen.

e Reinigungs- und Pflegearbeiten am Gerét sollten von Kindern, wenn liberhaupt, nur unter Auf-
sicht durchgefiihrt werden.

¢ Kleine Kinder miissen beaufsichtigt werden und diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Alle Mitarbeiter, die das Geréat gebrauchen, miissen eine spezifische Unterweisung zu den damit
verbundenen Gefahren erhalten haben.

¢ Verwenden Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.

e Ziehen Sie bei einem Defekt oder einer Stérung des Geréts den Netzstecker aus der Steckdose.

¢ Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte (auch nicht verdiinnt) wie z. B. Natriumhypochlorit,
Salzsdure oder Ammoniumchlorid, um das Gerét zu reinigen.

¢ Verwenden Sie zum Reinigen keine metallenen Gegenstiande (Drahtbiirsten oder Scotch Bri-
te-Scheuerschwamme).

e Verhindern Sie, dass Fett oder Ol in Kontakt mit Kunststoffteilen kommen.

e Achten Sie darauf, dass sich kein Schmutz, Schmierfett, Lebensmittelriickstdnde oder sonstigen
Stoffe auf dem Gerat ansammeln.

¢ Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem Wasserstrahl oder einem Hochdruckreiniger.

e Sie kénnen diese Anleitung in digitalem Format (PDF) herunterladen. Kontaktieren Sie dazu lhren
Héandler oder Kundendienst vor Ort oder scannen Sie den QR-Code am Gerét.

e Scannen Sie den QR-Code an der Riickseite des Gerats, um Zugriff auf Videoanleitun-
gen, Bedienungsanleitungen in anderen Sprachen und weiteres Supportmaterial zu
erhalten.

e Installieren Sie im Leitungsabschnitt vor dem Gerét einen Schutzschalter.

e Kontakté6ffnungsweite und maximale Fehlerstromstérke des Schalters miissen die einschlagigen
Vorschriften erfiillen.

e Lassen Sie das Gerat moglichst alle 12 Monate von einer Fachperson liberpriifen.

e Dafiir empfiehlt es sich, einen Wartungsvertrag abzuschlieBen.

e Personen mit Herzschrittmacher sollten mit Ilhrem Arzt Ricksprache neh-
men, um festzustellen, ob sie diesen Geratetyp gefahrlos gebrauchen kénnen.
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e Das SymbolE am Gerat weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als Hausmiill behan-
delt werden darf. Es muss vorschriftsgemaB entsorgt werden, um maégliche negative Folgen
fiir die Umwelt und die Gesundheit von Personen zu vermeiden.

Weitere Auskiinfte Gber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrem lokalen Fachhéndler

oder Kundendienst oder bei der fiir die Abfallbeseitigung zustdndigen Kommunalbehorde.

e Das Symbol ,,Siehe die Gebrauchsanleitung* L!ﬂ weist darauf hin, dass Sie vor einer wei-
teren Verwendung des Gerats die Gebrauchsanleitung lesen miissen.

¢ Ein defektes Netzanschlusskabel darf nur durch den Hersteller, dessen Kundendienst oder einen
entsprechenden Fachbetrieb ersetzt werden, um mégliche Gefahrdungen auszuschlieBen.

* Beginnen Sie grundsatzlich mit einer niedrigen Drehzahleinstellung (drehzahlgeregeltes Modell).

* Versuchen Sie nicht, mit einem Finger oder einem Gegenstand in das Gerat hineinzugreifen,
wéhrend es in Betrieb ist.

¢ Trennen Sie das Gerat immer erst vom Stromnetz, bevor Sie Eingriffe daran vornehmen.

e Handhaben Sie Rotoren, Scheiben und Gitterscheiben stets duBerst vorsichtig. (Gefahr
von SCHNITTVERLETZUNGEN - STROMSCHLAG).

* Legen Sie die Motoreinheit nicht zur Reinigung in eine Geschirrspiilmaschine. Wischen Sie
die Motoreinheit mit einem feuchten Schwamm und ein wenig Spulmittel sauber und trock-
nen Sie sie danach ab.

e Behandeln Sie Gerat und Zubehor stets achtsam.

e Achten Sie darauf, dass Sie sich bei der Reinigung nicht an den Rotoren, Scheiben oder Mes-
sern schneiden.

e Wenn sich das Gerat wahrend des Gebrauchs abschaltet:

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiihlen, bis sich der
Uberlastschutz zuriicksetzt, oder schalten Sie den Leitungsschutzschalter wieder ein. Lesen
Sie zur Stérungsbehebung den Abschnitt | ,,Fehlersuche®.

Kontaktieren Sie den Kundendienst lhres Fachhéndlers, falls das Problem anschlieBend weiter-

hin besteht.

* Diese Gerate sind fiir eine gewerbliche Nutzung zum Beispiel in GroBkiichen, Restaurants,
Kantinen, Krankenhausern und lebensmittelverarbeitenden Betrieben wie Backereien, Metz-
gereien usw. bestimmt. Sie eignen sich jedoch nicht fiir eine kontinuierliche Massenproduk-
tion von Nahrungsmittein.

¢ Nur Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat vornehmen.

e Bewahren Sie das gesamte Verpackungsmaterial und die Reinigungsmittel auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

* Lagern Sie keine explosionsfahigen Substanzen wie z. B. Druckbehdlter mit entflammbaren
Brennstoffen in der Nadhe des Gerits.

e Entfernen oder verdndern Sie das Typenschild nicht und machen Sie es nicht unlesbar.

* Bei der endgiiltigen AuBerbetriebnahme der Maschine durch Verschrotten muss auch die
CE-Kennzeichnung vernichtet werden.

Die Nichtbeachtung der oben genannten Anweisungen kann zu irreparablen Gerateschaden fiihren.

AuBerdem erlischt der Gewahrleistungsanspruch, wenn diese Anweisungen nicht befolgt werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden oder Funktionsstérungen, die durch folgende Handlungs-

weisen verursacht sind:

* Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser Anleitung.

e UnsachgemiaB ausgefiihrte Reparaturen oder Auswechslungen unter Verwendung von

Komponenten, die nicht im Ersatzteilkatalog aufgefiihrt sind (der Einbau und die Verwen-

dung von Nicht-Original-Ersatzteilen kann die Funktionsweise des Gerats beeintrachtigen

und fuhrt zum Erléschen des Gewahrleistungsanspruchs).

Nicht genehmigte Anderungen oder Reparaturen.

Mangelhafte Instandhaltung.

Nicht bestimmungsgemaéBe Verwendung des Gerats.

Nicht vorhersehbare auBergewéhnliche Ereignisse.

Gebrauch des Geréts durch nicht entsprechend ausgebildetes und unterwiesenes Personal.

Nichtbeachtung der im Anwenderland geltenden Vorschriften zu Hygiene, Gesundheits-

schutz und Sicherheit am Arbeitsplatz.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schiaden, die durch eigenmichtige Anderungen und Umriistungen

seitens des Anwenders oder Kunden verursacht werden.



Die Zustéandigkeit fiir die Ermittlung und Auswahl der geeigneten persénlichen Schutzausriistung
des Bedienpersonals liegt je nach den gesetzlichen Bestimmungen des Anwenderlandes beim
Arbeitgeber, dem Sicherheitsbeauftragten des Unternehmens oder dem Kundendiensttechniker.
Electrolux Professional Gibernimmt keine Haftung fiir Ungenauigkeiten dieser Anleitung auf-
grund von Druck- oder Ubersetzungsfehlern.

Alle vom Hersteller als nutzlich erachteten zukiinftigen Erganzungen der Installations-, Bedie-
nungs- und Wartungsanleitung miissen dem Handbuch beigelegt werden und sind integrieren-
der Bestandteil desselben.

AUFBEWAHRUNG DES HANDBUCHS

Dieses Handbuch muss wahrend der gesamten Nutzungsdauer des Geréts bis zum Zeitpunkt seines Verschrot-
tens aufbewahrt werden.

Das Handbuch muss dem Gerét auch im Fall einer Weitergabe, eines Verkaufs sowie bei Vermietung und
Leasing beiliegen.

Persdnliche Schutzausristung
Im Folgenden ist die persodnliche Schutzausristung
(PSA) aufgelistet, die wahrend der einzelnen Lebens-
zyklusphasen des Gerats getragen werden muss.

Schutzklei- | Sicherheits- | Schutz- Schutzbrille | Schutzhel-
Phase |dung schuhe handschu-

AL
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Transport

Handhabung

Legende:

Auspacken

VORGESCHRIEBENE PSA

: BEREITLIEGENDE UND BEI BEDARF ZU VERWENDENDE PSA
: NICHT NOTWENDIGE PSA

Bei normalem Gebrauch schitzen Schutzhandschuhe
vor einem Kontakt mit heiBen Komponenten des Geréts

oder heiBen Speisen.

Zusammen-
bau

Normaler
Gebrauch

Einstellungen

Routinereini-
gung

AuBerplan-
méfige
Reinigung

Wartung

Demontage

AuBerbe-
triebnahme

Allgemeine Sicherheitshinweise

e Das Geréat ist mit elektrischen u./o. mechanischen Sicherheitseinrichtungen zum Schutz des
Bedienpersonals und des Gerats ausgestattet.

e Esist nicht gestattet, das Gerat zu betreiben, wenn Schutzabdeckungen oder Sicherheitsein-
richtungen entfernt, verandert oder Uberlistet wurden.

e Andern Sie auf keinen Fall das zusammen mit dem Gerat gelieferte Zubehdr.

¢ Ziehen Sie vor Wartungsarbeiten den Netzstecker aus der Steckdose.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Anwender durfen diese Vorrichtungen nicht entfernen oder eigenméchtig andern. Der Hersteller

lehnt jegliche Haftung fur die Handhabung oder Nichtverwendung dieser Vorrichtungen ein.
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Die Sicherheitssymbole mussen an oder neben dem Geréat angebracht sein.

Verbot Bedeutung
Keine Sicherheitseinrichtungen entfernen.

Brande (der elektrischen Komponenten)
nicht mit Wasser I6schen.

@

Gefahr Bedeutung
Gefahr von Schnittverletzungen

Gefahr eines Stromschlags (elektrische
Komponenten)

> B>

Sicherheitshinweise fur Gebrauch und Wartung
e Die Risiken im Zusammenhang mit dem Gerét sind hauptsachlich mechanischer oder elektrischer Art.
Diese Risiken wurden, soweit dies mdglich war, aufgehoben oder gemindert:

— Entweder direkt durch die Anwendung geeigneter technischer Lésungen.

— Oder indirekt durch Abschirmungen, Schutzabdeckungen und Sicherheitseinrichtungen.

e Bei Wartungsarbeiten bestehen einige Restrisiken, die nicht beseitigt werden kénnen. Diese mussen
durch die Anwendung spezieller Verhaltensweisen und VorsichtsmaBnahmen gemindert werden.

e [nspektion, Reinigung, Reparatur und Wartungseingriffe an sich bewegenden Teilen sind verboten. Die
Anwender mussen durch einwandfrei sichtbare Warnhinweise gewarnt werden.

e Um jederzeit die volle Funktionstuchtigkeit und einen reibungslosen Betrieb des Gerats sicherzustellen,
mussen unbedingt regelmaBige, entsprechend den Anweisungen in diesem Handbuch ausgefuhrte War-
tungseingriffe vorgenommen werden.

* Uberprifen Sie regelmaBig die Funktionstiichtigkeit aller Sicherheitseinrichtungen, die Isolierung der
elektrischen Leitungen und die Dichtung, die bei Bedarf ersetzt werden muss.

e Wartungseingriffe am Gerat durfen nur von entsprechendem Fachpersonal ausgefihrt werden, das
dabei die vorgeschriebene personliche Schutzausristung tragt und geeignete Ausrtstungen, Werkzeuge
und Hilfsmittel verwendet.

e Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb, wenn die Sicherheitseinrichtungen entfernt, verandert
oder beschadigt wurden.

Vernunftigerweise vorhersehbare Fehlanwendung
Jeder nicht in diesem Handbuch beschriebene Gebrauch ist unsachgeméaB. Wahrend des Gebrauchs des
Gerats sind keine sonstigen Arbeiten oder Tatigkeiten zuldssig, die als unsachgemal gelten oder generell
das Bedienpersonal gefédhrden bzw. Schaden am Gerat verursachen kénnen. Vernunftigerweise vorher-
sehbare Fehlanwendungen sind unter anderem:

» Mangelhafte Wartung, Reinigung oder die Unterlassung einer regelmaBigen Uberprifung des Geréts.
 Anderungen von Aufbau oder Funktionslogik des Geréts.

e UnsachgemaBe Handhabung der Schutzabdeckungen oder Sicherheitseinrichtungen.

¢ Die Nichtverwendung der persénlichen Schutzausristung durch Bedienpersonal, Servicetechniker und
Wartungspersonal.

e Die Verwendung von nicht geeigneten Hilfsmitteln (z. B. ungeeignete Ausrustung).

¢ Die Lagerung von brennbarem oder feuergeféhrlichem Material in der Nahe des Gerats, sowie von Ge-
genstanden, die nicht kompatibel sind oder nicht fur die Arbeit bendtigt werden.

e UnsachgemaBe Installation des Gerats.

e Das Einfuhren von Fremdkorpern oder Gegensténden in das Gerat, die nicht mit dessen Verwendung kom-
patibel sind oder die Personen verletzen, das Geréat beschadigen oder die Umwelt verunreinigen kénnen.

e Aufsteigen auf das Geréat.

e Die Nichtbeachtung der Anweisungen fur einen bestimmungsgeméaBen Gebrauch des Geréats.

e Sonstige geféhrliche Verhaltensweisen, die vom Hersteller nicht verhindert werden kénnen.

Die oben beschriebenen Handlungsweisen sind verboten!
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Restrisiko
e Am Gerat wird vor bestimmten Restrisiken gewarnt, die nicht vollstdndig durch die Konstruktion des
Geréts oder die Installation geeigneter Schutzeinrichtungen beseitigt werden kénnen. In jedem Fall wird
der Anwender in diesem Handbuch auf die Restrisiken hingewiesen und es wird die Art der persdnlichen
Schutzausrtstung genannt, mit der das Bedien- und Wartungspersonal des Gerats ausgestattet sein
muss.

Damit diese Bedingungen erfullt sind, muss der Umgebungsbereich des Gerats jederzeit:

— Frei und unverstellt sein (keine Werkzeuge, Behélter, Kasten usw.).

— Sauber und trocken sein.

— Perfekt ausgeleuchtet sein.

Zur umfassenden Information des Kunden sind die Restrisiken des Gerats im Folgenden aufgefihrt.

Restrisiko Beschreibung einer Gefahrsituation

Der Anwender kann sich an den Klingen der
Schneidscheibe oder des Rotors schneiden.

A\ Der Anwender kann zwischen Einflllstutzen und dem
Andruckhebel des Stopfers die Finger einklemmen.

Normaler Gerategebrauch

e Im Fall schwerer Stérungen (z. B. Kurzschluss, Kabel nicht an die Klemmen angeschlossen, Motorver-
sagen, Alterung der Schutzleiter der elektrischen Kabel) muss der Anwender das Gerat unverziglich vom
Stromnetz trennen und das Wartungspersonal des Gerats verstandigen.

Transport, Handhabung und Lagerung
e Transport (Versetzen an einen anderen Ort) oder Handhabung (Versetzen innerhalb der Arbeitsstatte) des
Gerats mussen von Personal ausgefuhrt werden, das eine geeignete personliche Schutzausrustung tragt.

Reinigung und Wartung des Gerats

e Schalten Sie das Gerat vor Reinigungs- und Wartungseingriffen aus.

e Es ist nicht gestattet, die Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen.

e Tragen Sie die geeignete personliche Schutzausridstung.

e Wartungseingriffe, Uberprifungen und Instandsetzungsarbeiten dirfen nur von Wartungsfachkréaften oder
Kundendiensttechnikern ausgefuhrt werden, die Uber die entsprechende personliche Schutzausristung (z. B.
Sicherheitsschuhe, Schutzhandschuhe, Schutzbrille usw.) sowie geeignete Werkzeuge und Hilfsmittel verfigen.
e Arbeiten an der elektrischen Anlage durfen ausschlieBlich von einem Elektrofachmann oder vom Kunden-
diensttechniker ausgefthrt werden.

e Beachten Sie die Anforderungen bezuglich der Routinewartungs- und Instandsetzungseingriffe. Eine
Nichtbeachtung dieser Warnhinweise kann zu Gefahrsituationen fur das Personal fUhren.

Routinewartung
e Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz.

¢ Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl oder einem Hochdruckreiniger.

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

¢ Verwenden Sie geeignete Reinigungsprodukte, um das Gerét in einem einwandfreien und sicheren Be-
triebszustand zu erhalten.

¢ Reinigen Sie vor der Inbetriebnahme des Geréts alle Komponenten und Zubehorteile mit lauwarmem Was-
ser und Neutralseife oder einem sonstigen Reiniger, der zu mehr als 90 % biologisch abbaubar ist (um den
Schadstoffeintrag in die Umwelt zu verringern). Spulen Sie die Komponenten anschlieBend grindlich nach
und trocken Sie sie ab.

Einige Komponenten sind spulmaschinengeeignet (siehe den Abschnitt ,Reinigung®).

e Verwenden Sie zur Reinigung des Geréats keine Losungsmittel (Trichlorethylen usw.), Scheuerpulver und
keine sonstigen abrasiven Stoffe, Scheuerschwdmmchen aus Metall oder Schwamme, die die Oberfla-
chen beschadigen kénnen. Vermeiden Sie den Gebrauch organischer Lésungsmittel und essenzieller Ole.
Diese Stoffe kdnnen die Kunststoffteile des Geréats schadigen.

e Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte (auch nicht verddnnt) wie z. B. Natriumhypochlorit, Salzsau-
re oder Ammoniumchlorid.



Vorbeugende Wartung

Um stets einen sicheren Betrieb und optimale Leistungen lhrer AusrUstung sicherzustellen, sollten Sie
diese alle 12 Monate von autorisierten Servicetechnikern entsprechend den Anweisungen der Wartungs-
handbtcher warten lassen. Wenden Sie sich an den Kundendienst lhres Fachhandlers, falls Sie weitere
Auskunfte hierzu winschen.

Stérungsbedingte Reparatur und Wartung

e Storungsbedingte Reparatur- und Wartungseingriffe durfen ausschlieBlich von autorisiertem Fachperso-
nal ausgefuhrt werden. Der Hersteller haftet nicht fUr Funktionsstérungen oder Schaden, die durch Ein-
griffe von Servicetechnikern entstehen, die nicht vom Hersteller fUr derartige Arbeiten autorisiert wurden.
AuBerdem erlischt in einem derartigen Fall die Originalgarantie des Herstellers.

Ersatzteile und Zubehor

Verwenden Sie ausschlieBlich Original-Zubehor u./o. Ersatzteile. Die Verwendung von Zubehér oder Kom-
ponenten, die nicht im Ersatzteilkatalog aufgefthrt sind, fUhrt zum Erléschen der Original-Gewahrleistung
seitens des Herstellers und hat zur Folge, dass das Geréat nicht 1&anger die Sicherheitsnormen erfullt.

Wartungsintervalle

e Die Inspektions- und Wartungsintervalle richten sich nach den effektiven Einsatz- und Umgebungsbedin-
gungen des Geréts (Vorhandensein von Staub, Feuchtigkeit, usw.), daher kbnnen keine exakten Zeitinter-
valle angegeben werden. Grundsatzlich empfehlen wir, regelmaBig eine besonders grindliche Wartung
des Gerats auszufuhren, um Ausfallzeiten zu minimieren.

Wartung, Uberprufungen, Inspektionen und Reinigung Haufigkeit | Zustandigkeit

Routinereinigung: Taglich Anwender

e Allgemeine Reinigung des Gerats und des umliegenden Bereichs.

Uberprifungen: Taglich Anwender

® Den mechanischen Teil zum Antrieb von Zubehér und Rotoren (Eine schadhafte Dichtung
sowie die Dichtung Uberprifen. auswechseln lassen.)

e Messer, Rotoren und Schneidscheiben (Verschleifteile) Taglich Anwender
Uberprifen und regelmaBig auswechseln, um stets die gleiche
Schnittqualitat zu erhalten.

Uberprufung des Netzkabels: Taglich Anwender

e Den Zustand des Netzkabels feststellen.

Grundkoérper des Gerats: Jahrlich Kundendienst
e Den Festsitz der Schrauben, Befestigungselemente usw. kontrollieren.

Generallberholung des Gerats: Jahrlich Kundendienst

e Alle Komponenten, die elektrische Ausristung allgemein sowie
auf Anzeichen fur Korrosion usw. prifen.

e AuBerdem wird empfohlen, mit dem Kundendienst einen Wartungsvertrag Uber die vorbeugende und plan-
maBige Wartung abzuschlieBen.

AuBerbetriebnahme des Gerats

¢ Alle Demontageschritte missen von Fachpersonal durchgefuhrt werden.

e Arbeiten an der elektrischen Ausrtstung (die grundsatzlich ausgeschaltet sein muss) durfen
nur von entsprechendem Fachpersonal ausgefuhrt werden.

e Machen Sie das Geréat vor dem Entsorgen unbrauchbar, indem Sie das Netzkabel abschneiden.

B - EMPFEHLUNGEN ZUR ERGONOMIE

Die ergonomischen Merkmale der Maschine wurden hinsichtlich der physischen und kognitiven
Interaktion des Benutzers - also lhnen - mit der Maschine bewertet und zertifiziert. Ein Gerat

mit ergonomischen Merkmalen muss spezifische Anforderungen aus dem konstruktiven,
biomedizinischen und psychosozialen Bereich (Benutzerfreundlichkeit und -zufriedenheit) erfillen. Zu
jedem dieser Bereiche wurden spezielle Praxistests mit reellen Benutzern durchgefthrt. Die Maschine
erfullt die von den anwendbaren Normvorschriften geforderten ergonomischen Akzeptanzkriterien.
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Allgemeine Empfehlungen:

Der Gemuseschneider wurde spezifisch darauf ausgelegt und getestet, kérperliche Belastungen des
Bedienpersonals bei der Interaktion mit der Maschine zu minimieren.
Sich wiederholende Bewegungen Uber eine langere Zeitdauer wéhrend des Gebrauchs der Maschine
kdénnen zu Beanspruchungen von Schultern und Nacken fuhren.
Daher mochten wir einige Arbeitsverfahren empfehlen, die maglichst eingehalten werden sollten:
- Stellen Sie die Maschine auf eine Arbeitsplatte, die von der Bedienperson in der Hohe verstellt
werden kann.
- Unterbrechen Sie einen ldngeren Gebrauch durch Pausen oder versuchen Sie, die Arbeit durch
unterschiedliche Tatigkeiten abzuwechseln (um wiederholte Arbeitshandlungen in derselben
Kérperhaltung zu vermeiden).
- Vermeiden Sie, den Motorsockel zu bewegen, wenn dies nicht notwendig ist.
- Bewahren Sie das Zubehdr und die verschiedenen Komponenten der Maschine in der Ndhe des Arbeitsplatzes auf.

C - GEWAHRLEISTUNGSBEDINGUNGEN

Falls der Kauf dieses Gerats eine Garantieabdeckung beinhaltet, wird die Garantie entsprechend

den gesetzlichen Bestimmungen des Anwenderlandes geleistet. Die Garantieibernahme ist mit dem
installierten Gerat verknUpft, das fur seinen bestimmungsgemaBen Zweck und entsprechend den
Anweisungen in der zugehorigen technischen Dokumentation verwendet wird.

Die Garantie gilt, wenn der Kunde ausschlieBlich Originalersatzteile verwendet und das Gerét
entsprechend den Anweisungen der Betriebs- und Wartungshandbucher instandgehalten hat, die als
gedruckte Handbucher oder im elektronischen Format von Electrolux Professional bereitgestellt werden.

Electrolux Professional empfiehlt, ausschlieBlich von Electrolux Professional genehmigte Reinigungs-,
Spul- und Entkalkungsmittel zu verwenden, um optimale Ergebnisse zu erzielen und das Gerat
langfristig in einem perfekten Betriebszustand zu erhalten.

Von der Electrolux Professional Garantie ausgeschlossen sind:

e Fahrten des Servicetechnikers zur Lieferung und Abholung des Gerats.

¢ |nstallation.

e Einweisung in Gebrauch bzw. Bedienung.

¢ Auswechslung (u./o. Lieferung) von VerschleiBteilen, auBer bei Material- oder Fertigungsméngeln,
die innerhalb von einer (1) Woche nach Schadenseintritt gemeldet werden.

e Ausflhrung der externen Verkabelung.

e Nicht autorisierte Reparaturen sowie alle Schaden, technischen Defekte und Funktionsstérungen,
die dadurch verursacht wurden.

— Eine unzureichende u./o. anormale Kapagzitat der elektrischen Anlage (Stromstarke, Spannung,
Frequenz, einschlieBlich Spannungsspitzen u./o. Stromausfélle).

- Kundenseitige Fahrlassigkeit, Fehlgebrauch, missbréauchliche Anwendung u./o. Nichteinhaltung der
Bedienungs- und Wartungsanweisungen in den entsprechenden technischen Unterlagen des Gerats.
— Eine unsachgemaBe oder mangelhafte Installation, Reparatur oder Wartung (einschlieBlich
Umrdstungen, Anderungen und Reparaturen durch Dritte, die nicht entsprechend autorisiert wurden)
sowie Anderungen der Sicherheitssysteme.

— Die Verwendung von Nicht-Originalkomponenten (z. B.. Verbrauchsmaterialien, VerschleiBteile oder Ersatzteile).
— Umgebungsbedingungen, die eine thermische (z. B. Uberhitzen/Gefrieren) oder chemische
Beanspruchung (z. B. Korrosion/Oxidation) bewirken.

— Fremdkérper, die in das Gerat gelegt oder daran angeschlossen werden.

— Unfélle oder hdhere Gewalt.

— Transport und Handhabung, einschlieBlich Kratzern, Kerben, Abspanungen u./o. sonstigen
Schéden am Oberflachenfinish des Geréts, auBer diese Schaden resultieren aus Material- oder
Fertigungsmangeln und werden - sofern nicht anderslautend vereinbart - innerhalb von einer (1)
Woche nach Lieferung gemeldet.

e Gerate, deren Original-Seriennummern entfernt oder geandert wurde oder nicht mehr lesbar ist.

e Zubehdr und Software, die nicht von Electrolux Professional freigegeben oder spezifiziert wurden.
Die Garantie umfasst keine planméaBigen Wartungseingriffe (einschlieBlich der dafur erforderlichen
Teile) oder die Lieferung von Reinigungsmitteln, ausgenommen, dies wurde vor Ort ausdrUcklich
vereinbart und unterliegt den ortlichen Bestimmungen.

Auf der Electrolux Professional Website finden Sie die Liste der autorisierten Kundenservice-Partner.
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D - ALLGEMEINE HINWEISE

Technische Daten:
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CE-Kennzeichnung

ELECTROLUX PROFESSIONNEL SAS( €[H[
ZI du Mont F23200 AUBUSSON

. MADE IN FRANCE IP23 ﬁ
Baujahr E@E@ @

IType : KAMI || Typengruppe

Modellbezeichnung ——Made 1 : XXXOXXXXXXXXXXXXXXX |

Hersteller

Seriennummer N° 9FRJ lxxTxxl_o_zs_a_gge-! Produktcode (Produktnum-
Anschlussspannung | % mer)
—220 - 240 V|
Max. Leistungsaufnahme 500 W | 50Hz Frequenz
=‘| l
I -
WL |

Scannen Sie den QR-Code an der Rickseite des Gerats, um Zugriff auf Videoanleitungen,
Bedienungsanleitungen in anderen Sprachen und weiteres Supportmaterial zu erhalten.



A WARNUNG
Siehe den Abschnitt ,Warn- und Sicherheitshinweise”.

BestimmungsgemaBe Verwendung und Einsatzgrenzen

Dieses Gerat dient zum Hacken, Mischen, Emulgieren, Scheibenschneiden, Schnitzeln, Raspeln
und Wurfelschneiden von Nahrungsmitteln (Verarbeitung von hartem und weichem Gemuse, Obst,
Kase usw.).

Jeder sonstige, nicht in dieser Anleitung beschriebene Gebrauch wird vom Hersteller als nicht
bestimmungsgemanl angesehen.

VORSICHT

Das Gerat ist nicht flr einen Gebrauch im Freien oder in Einsatzumgebungen geeignet, die
Witterungseinfllissen ausgesetzt sind (Regen, direkte Sonneneinstrahlung usw.).

HINWEIS!
@ Der Hersteller haftet nicht fir die Folgen eines abweichenden, nicht bestimmungsgemaélBen
Gebrauchs des Gerdéts.

Installation und Montage

Aufstellung

e Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen Standflache auf, die ein Gewicht von 15 kg tragen kann.

Einfiihrung

e |nstallation und Montage des Geréts mussen von Fachpersonal ausgefuhrt werden, das mit der vorge-
schriebenen persdnlichen Schutzausrlstung ausgestattet ist und Uber die erforderliche Ausristung sowie
entsprechende Werkzeuge und Hilfsmittel verfugt.

e Die beschriebenen Arbeitsschritte sind unter Einhaltung der geltenden Sicherheitsvorschriften auszufihren.
e Schalten Sie die Stromversorgung des Geréts aus, bevor Sie Installations- oder Montagearbeiten daran
vornehmen.

Stromanschluss

e Reparaturen an elektrischen Anlagen durfen ausschliefllich von einem Elektrofachmann ausgefuhrt
werden.

e Der Stromanschluss des Gerats muss entsprechend den einschlagigen Richtlinien und Vorschriften im
Anwenderland ausgefuhrt werden.

e Das Gerateschild enthalt Angaben zur Spannungsversorgung des Gerats.

e Fin eventuell beschadigtes Netzkabel darf, um mdégliche Gefahren auszuschlieBen, nur vom
Kundendiensttechniker oder einer Elektrofachkraft ausgewechselt werden.

e Der Hersteller haftet nicht fur Unfélle oder Sachsch&den, die durch Nichtbeachtung der oben genannten
Vorschriften oder der im Anwenderland geltenden Sicherheitsvorschriften flr Elektroinstallationen entstehen.

e Der Anschlusspunkt ist geerdet und die Netzspannung und Frequenz stimmen mit den Angaben auf dem
Gerateschild Uberein. Lassen Sie die Installation von einer Fachfirma Gberprifen, falls Sie Zweifel an der
Wirksamkeit des Erdungspunktes haben.

e Das Gerat (drehzahlgeregeltes Gerét) kann mit 50 Hz oder 60 Hz betrieben werden und muss nicht vom
Anwender konfiguriert werden (siehe Gerateschild).
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E - TRANSPORT, HANDHABUNG UND LAGERUNG

WARNUNG
Siehe den Abschnitt ,Warn- und Sicherheitshinweise”.

Auspacken

WICHTIG
@Uberprﬂfen Sie das Gerat sofort bei Anlieferung und vergewissern Sie sich, dass es beim Transport nicht
beschadigt wurde.
Kontrollieren Sie vor und nach dem Abladen die Verpackung.
Entfernen Sie die Verpackung. Achten Sie beim Auspacken und bei der Handhabung des Gerats
darauf, dass Sie nicht gegen das Gerat stoBen oder schlagen.

HINWEIS!
@ e Das Transportunternehmen ist fir die Sicherheit der Waren bei Transport und Zustellung zustandig.

e Melden Sie dem Transportunternehmen mit einer Méangelbeschwerde alle erkennbaren oder
verdeckten Schaden.

e Machen Sie eine entsprechende Notiz auf dem Lieferschein, falls die Ware beschadigt oder die
Lieferung unvollstandig ist.

e Der Fahrer muss den Lieferschein unterschreiben: Das Transportunternehmen akzeptiert evtl. keine
Ruckerstattungsantrage, wenn der Lieferschein nicht unterschrieben ist (das Transportunternehmen kann das
daflr bendtigte Formular bereitstellen).

Entsorgen der Verpackung

Die Verpackung muss entsprechend den im Anwenderland geltenden Vorschriften entsorgt werden.
Alle verwendeten Verpackungsmaterialien sind umweltfreundlich. Sie kbnnen gefahrlos gelagert,
wiederverwertet oder in einer Mullverbrennungsanlage verbrannt werden. Wiederverwertbare
Kunststoffteile sind wie folgt gekennzeichnet:

PE Polyathylen
e Schutzfolien der verschiedenen Komponenten
¢ Beutel mit der Bedienungsanleitung

e Umreifungsbéander

W
e

(% PP Polypropylen
te

(W

e Umverpackung
e

Alle Elemente aus Holz und Pappe kénnen entsprechend den einschlagigen Vorschriften im
Anwenderland entsorgt werden.

Lagerung

Das Geréat u./o. seine Komponenten missen vor Feuchtigkeit geschitzt in einem erschitterungsfreien Raum
ohne aggressive Substanzen bei Temperaturen zwischen —25 °C und +50 °C gelagert werden.

F - INSTALLATION UND MONTAGE

WARNUNG
Siehe den Abschnitt ,Warn- und Sicherheitshinweise”.
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Einfuhrung

Lesen Sie die Anweisungen in diesem Abschnitt und in Abschnitt A gewissenhaft durch, um einen
einwandfreien Betrieb des Gerats und die Einhaltung der Sicherheitshinweise bei dessen Gebrauch
sicherzustellen.

Der Hersteller haftet nicht fur Korrosion aufgrund &uBerer Einflisse.

Zustandigkeiten des Kunden

Folgende Aufgaben Ubernimmt der Kunde:
e Er liest die weiterfuhrenden Informationen zum Stromanschluss im Abschnitt ,,Stromanschluss®.
e Er prift, ob die Aufstellflache fur das Gerat einwandfrei eben ist.

Beschreibung

e Der kombinierte Cutter, Mixer und Gemuseschneider wird mit folgenden Komponenten geliefert:
Auswerfer, Schneidkammer, Einfullstutzen, Rotor, Behalter, Deckel und Schaber.

Dieser kombinierte Cutter, Mixer und Gemuseschneider dient zum Schneiden in Scheiben, Hacken,
Zerschnitzeln, Raspeln, Wirfelschneiden, Kleinschneiden und Emulgieren verschiedener Nahrungsmittel
(Verarbeitung von hartem und weichem GemUse, Obst, Kase usw.).

Mit seinem abgestimmten Sortiment an Schneidscheiben wird er lhr Assistent bei der Zubereitung
verschiedenster Speisen, der Sie durch prazise Ergebnisse Uberzeugt. Er ist eine Profi-Kiichenmaschine
fur Bars, Restaurants und GroBkuchen.

A - Stopfer A - Schabergriff

B - Andrlickhebel B - Deckel

C - Halbrunder Einfulltrichter C - Behalter

D - Antriebseinheit D - Antriebseinheit

E - Bedienelemente E - Bedienelemente
F - Grundplatte F - Grundplatte

G - Stutzful3 G - StutzfuBB

H - Netzkabel H - Netzkabel

| - Schneidkammer | - Griff des Behalters
J - Hauptschalter J - Hauptschalter

K - Verschlussstopfen
12



Extrakleiner
Stopfer

I
I

Ubersicht Andriickhebel
Auswerfer

Motoreinheit
Runder
Stopfer

G - GEBRAUCH

Bedienfeld:

Eine Drehzahl Drehzahlregelung

A. Start-Taste )
B. Intervall-Taste E. Taste ,,Drehzahl erhohen*
C. Stopp-Taste F. Taste ,,Drehzahl verringern“
D. Ein/Aus-Kontrollleuchte G. Drehzahlanzeige

Tabelle fiir die Geschwindigkeitszuordnung :

Speed | 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tr/min | 516 | 638 | 730 | 830 | 1180 | 1600 | 1850 | 2940 | 3600

e Schalten Sie den EIN/AUS-Schalter zum Einschalten auf .

Die ANWENDERSICHERHEIT wird durch folgende Sicherheitsfunktionen gewahrleistet:

- Der Motor stoppt, wenn der Andrickhebel gedffnet wird; das ermdglicht ein sicheres Befullen.

- Der Motor kann nicht anlaufen, wenn der Einfalltrichter nicht angebracht ist.

- Der geringe Durchmesser des langen Einfulltrichters fur Gemuse verhindert einen méglichen Kontakt mit
den Schneidwerkzeugen.

- Der Motor stoppt, wenn der Deckel geoffnet wird.

- Der Motor kann nicht anlaufen, wenn der Behalter und der Deckel nicht angebracht sind.

- Die Einhaltung der Anweisungen in diesem Handbuch bei Gebrauch, Reinigung und Wartung des Gerats.

Jeder sonstige, nicht in dieser Anleitung beschriebene Gebrauch wird vom Hersteller als
nicht bestimmungsgemé&B angesehen.
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INBETRIEBNAHME UND GEBRAUCH DES GEMUSESCHNEIDERS __

Reinigen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerats alle Komponenten und Zubehdrteile mit warmem “
Wasser und etwas Spulmittel, Fettléser oder Desinfektionsmittel, das kompatibel zu den Materialien T
ist, oder mit lauwarmem Wasser und Neutralseife. Verwenden Sie mdéglichst Reinigungsprodukte, die ey
zu mehr als 90% biologisch abbaubar sind, um die Emission von Schadstoffen in die Atmosphére zu 4‘
verringern. Spulen Sie die Teile nach dem Reinigen mit klarem Wasser und trocken Sie sie gewissen-

haft ab. Es empfiehlt sich, Reinigungsprodukte von Electrolux Professional zu verwenden. @

Bei allen Handlungen besteht Schnittgefahr. Handhaben Sie die Komponenten niemals mit
Gewalt und halten Sie mit den Hinden immer einen ausreichenden Abstand zu den Messern.

Beachten Sie den Arbeitszyklus: 40 Minuten EIN und 20 Minuten AUS, um ein Uberhitzen

A des Gerats zu vermeiden.

- Vergewissern Sie sich vor der Arbeit, dass alle Vertiefungen am Geréat sowie Schneidkammer,
EinfUllstutzen, Auswerfer, Schneidscheiben, Raspelscheiben und die Antriebswelle einwandfrei sauber sind.

1) Scheiben schneiden, raspeln oder schnitzeln
¢ Die Schneidkammer anbringen.

e Die Auswerferscheibe an die Antriebswelle ansetzen.



- Den Einfullstutzen schlieBen und sicherstellen, dass er eingerastet ist.

2) Wurfel schneiden

e Die Schneidkammer anbringen (siehe oben).

e Den Auswerfer anbringen (siehe oben).

¢ Das gewunschte Gatter in seine Aufnahme einsetzen und sicherstellen, dass es
nicht wackelt (saubere Halterungen).

e Dann die betreffende Scheibe anbringen, die Schraube festziehen und den
EinfUllstutzen schlieBen.

e Hinweis: Um Schnittgut unterschiedlicher Harte mit der Wirfelschneideinrichtung zu zerkleinern, zuerst
mit dem weichen Schnittgut beginnen, da dieses die im Gatter festhdngenden Stlicke des harten Schnitt-
guts nicht herausdricken kann. Fur hartes Schnittgut wie Méhren oder Sellerie empfehlen wird die Ver-

wendung des runden Einfulltrichters.
Eine Drehzahl Drehzahlregelung

@ @

3) Ingangsetzen %
Der Gemuseschneider kann gestartet werden, wenn folgende o
Bedingungen erfullt sind:

- Der Schalter ist in Stellung | geschaltet.

- Der Einfllltrichter ist in seiner Einbauposition und eingerastet.

- Der Hebel steht unten.

- Die Kontrollleuchte leuchtet grun.

- Wenn die Kontrollleuchte orange leuchtet (oder bei Mo-
dell VV die Drehzahlanzeige blinkt), ist eine Sicherheits-
einrichtung nicht vorschriftsgemaB arretiert. Siehe zur
Stérungsbehebung den Abschnitt i ,Fehlersuche”.

a) Dauerbetrieb: Drlicken Sie Taste A.

b) Intervallbetrieb: Dricken Sie Taste B.

c) Drehzahlanderung (drehzahlgeregeltes Gerat): MAX
- Wéhlen Sie die Drehzahl am Display G, indem Sie die
Tasten E und F drtcken.

, —m bl
@ - Das Gerét erkennt den Gemdiiseschneidvorsatz und
setzt die héchstmdgliche Drehzahl auf Stufe 5.

d) Ausschalten:
- Dricken Sie nach der Verarbeitung die Taste C.
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chen, miissen Sie den Schalter auf O schalten oder

das Gerét vom Stromnetz trennen, damit der elektro-
nisch drehzahlgeregelte Antrieb nicht stromversorgt
wird.

@ Wenn Sie das Gerédt mehrere Tage lang nicht gebrau-

AUSWAHL UND FUNKTIONEN DES EINFULLTRICHTERS:

1) Einfulltrichter mit schwenkbarem Andrlckhebel.

e Beim manuellen Beflllen wird das Schnittgut entweder einzeln oder als Handvoll eingefullt. Dabei
auf eine korrekte Positionierung achten, um unschéne Schnitte zu vermeiden. Legen Sie empfindliches
Schnittgut (z. B. Tomaten oder Zitrusfrichte) gegen die Behalterwand.

@ 55mm
184mm

2) - Abnehmbarer Stopfer. -
e Zum Schneiden in Scheiben von langem Schnittgut (Karotten, Chicorée, Gurken,
Lauch, Zucchini...) dient die Offnung mit @ 55 mm.
- Extrakleine Stopfersffnung - @ 25 mm. -

0 25mm

Schieben Sie langes Schnittgut zum Scheibenschneiden immer mit der Spitze zuerst ein.
¢ Beim manuellen Beflllen wird das Schnittgut vertikal in den Einfulltrichter eingefdhrt.

e So vermeiden Sie:

- Schrage und unregelmaBige Schnitte. Ordnen Sie dunnes Schnittgut kopfuber an.

- Verklemmen. Schneiden Sie die GemUseenden ab.

GEBRAUCH VON EINFULLTRICHTER UND ANDRUCKHEBEL

Der GemUseschneider funktioniert nur, wenn Schneidkammer und Einfulltrichter eingerastet sind.

Um einheitliche Scheiben zu erhalten, schalten Sie den GemUlseschneider mit der Stopp-Taste O aus, le-

gen das Gemuse an die Behalterwand des Einfulltrichters, drlicken es leicht nach unten und driicken dann

die Start-Taste I.

- Halten Sie den Stopfer angedruckt, um ein Aufsteigen des Schnittguts zu verhindern.

- Dricken Sie die Start-Taste I..

- Heben Sie den Andrtckhebel hoch.

- Der Motor stoppt, sobald der Andrlickhebel vom Einfllltrichter abgehoben wird, so-
dass Sie das Schnittgut gefahrlos zufuhren kénnen.

- Wenn der Andrickhebel nach unten bewegt wird, lauft der Gemuseschneider auto-
matisch wieder an.

So schneiden Sie Scheiben.

- Verwenden Sie den Andrlckhebel, um das Schnittgut Uber den gesamten Weg durch
den Einfllltrichter zu begleiten und passen Sie die Andrlckkraft dabei entsprechend
an.

- Heben Sie den Andriickhebel hoch und starten Sie einen neuen Zyklus.

- Drucken Sie nach der Verarbeitung die Stopp-Taste O.

@ Passen Sie die Druckkraft am Andrickhebel entsprechend an:
- je nach verarbeitetem Lebensmittel (weiches Schnittgut = geringe Kraft).
- je nach der gewéhiten Schneidscheibe (fur eine Raspelscheibe ist eine héhere Kraft nétig als far
eine Schneidscheibe).

A Ein erhéhter Kraftaufwand beschleunigt nicht die Verarbeitung; dadurch kann das
Gerat blockieren und der Motor liberhitzen.
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GEBRAUCH DES STOPFERS

- Halten Sie den Hebel unten und entriegeln Sie den runden Stopfer.

- Heben Sie den runden Stopfer mit einer Hand an und fullen Sie mit der anderen Hand das Lebensmittel ein.
- Drlicken Sie zum Starten die EIN-Taste 1.

- Drlcken Sie das Lebensmittel mit dem Stopfer hindurch und starten Sie dann einen neuen Zyklus.

- Dricken Sie nach der Verarbeitung die Stopp-Taste O.

Wenn Sie den extrakleinen Stopfer verwenden, lassen Sie den runden Stopfer verriegelt und schneiden
Lebensmittel wie Karotten, Wurste, Chilischoten und Frihlingszwiebeln.

Greifen Sie niemals mit der Hand oder einem harten Gegenstand in den Einfiilltrichter, wéh-
rend das Gerét in Betrieb ist.

Die Scheiben:

A: Glatte Schneidscheiben

Tmm-2mm-3mm-4mm-5mm-6mm

Z. B.: Karotten / Kohl / Gurken / Zwiebeln /
Kartoffeln / Lauch / Zucchini / Paprika / Aubergine
/ Rote Beete / Pilze / Radieschen / Tomaten

3mm-5mm
Z. B.: Rote Beete / Kartoffeln / Karotten ...

2mm -4 mm-8mm
Z. B.: Karotten / Sellerie / Kartoffeln / Rote Beete
/ Zucchini / Aubergine...

2mm-3mm-4mm-7 mm - P: Parmesan
Z. B.: Sellerie /| Kase / Karotten / Kohl...

8x8 mm - 10x10 mm

Z. B.: Kartoffeln / Karotten
/ Zucchini / Rote Riben /
WeiBe Ruben ...

A Verwenden Sie die Streifenschneidscheiben oder die Wiirfelschneideinrichtung A
nicht fiir Kase; dadurch kann das Gerét blockieren und der Motor tiberhitzen.
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Einige beispele Schnitt-Tabelle :

Lebensmittel Schnittart Scheibenauswahl Geschwindigkeit
Auberginen Scheibenschnitt C17X8, C17X4, C17X5, C17X6, C178 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
Karotten Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
Julienschnitt AS172, AS174, AS178 1to2
Wirfelschnitt DC8 1to2
Roh gerieben J172, 4173, J174, J177 1t05
Stangensellerie Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5 1to2
Wirfelschnitt DC8 103
Knollensellerie Julienschnitt AS172, AS174, AS178 1to2
Wirfelschnitt DC8 1t03
Roh gerieben J172, 4173, J174, J177 1t03
WeiB-Rotkohl Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X8, C17X4, C17X5, C17X6 1to2
Roh gerieben J174, 4177 1t05
Gurken Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
Julienschnitt AS178 1to2
Wiirfelschnitt DC8, DC10 1to2
Roh gerieben J173, 4174, 177 1103
Zuchini Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6, C178, C1710 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
Julienschnitt AS172, AS174, AS178 1to2
Wiirfelschnitt DC8, DC10 1t03
Roh gerieben J173, 174, 4177 1t05
Zwiebel Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6 1to2
Julienschnitt AS172, AS174 1to2
Wiirfelschnitt DCs8, DC10 1to2
Roh gerieben J173, 4174, 177 1t03
Lauch Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5 1to2
Frahlingzwiebel Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5 1to2
Chilli frisch Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5 1to2
Paprika Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5 1to 2
Rettich Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3 1to2
Roh gerieben J172,J173, 4174 1t0 5
Meerrettich Roh gerieben J172, 4173, J174 1tob
Eisbergsalat Scheibenschnitt C17X4, C17X5, C17Xe; C178, C1710 1to2
Tomaten Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6 1to2
Wiirfelschnitt DC8, DC10 1to2
Kartoffeln Scheibenschnitt C17X1, C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C176 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
Julienschnitt AS172, AS174, AS178 1to2
Wirfelschnitt DCs8, DC10 1to2
Roh gerieben J172, 173, J174, 177 1to5
Gewdlrzgurken Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4 1to2
Mandeln Scheibenschnitt C17X1, C17X2 1to2
Roh gerieben J172,J173 2to4
Zitronen & Orange | Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6, C178 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
WalnUsse Roh gerieben J17P 3tob
Apfel Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6, C178 1to2
Julienschnitt AS174, AS178 1to2
Wirfelschnitt DCs8, DC10 1to2
Roh gerieben J173, 4174, 177 1t03
Rhabarber Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6, C178 1to2
Kiwi Scheibenschnitt C17X2, C17X3, C17X4, C17X5, C17X6, C178 1to2
Wellenschnitt C17XW3, C17XW5 1to2
Paniermehl Roh gerieben J17pP 4t05
Schokolade Roh gerieben J17P 4t05
ﬁg?e 45% Fettge- | Roh gerieben J172,J173, J174, 177 1103
Hartkase Roh gerieben J17P 4t05
Mozzarella Roh gerieben J174, 4177 1t03
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INBETRIEBNAHME UND GEBRAUCH DES CUTTERS

Reinigen Sie vor der Inbetriebnahme des Geréats alle Komponenten und Zubehdrteile mit warmem ,r/
Wasser und etwas Spulmittel, Fettléser oder Desinfektionsmittel, das kompatibel zu den Materialien Iy 3.
ist, oder mit lauwarmem Wasser und Neutralseife. Verwenden Sie méglichst Reinigungsprodukte, 4;
die zu mehr als 90% biologisch abbaubar sind, um die Emission von Schadstoffen in die Atmospha-

re zu verringern. Spulen Sie die Teile nach dem Reinigen mit klarem Wasser und trocken Sie sie @w

gewissenhaft ab. Es empfiehlt sich, Reinigungsprodukte von Electrolux Professional zu verwenden.

Bei allen Handlungen besteht Schnittgefahr. Handhaben Sie die Komponenten niemals mit
Gewalt und halten Sie mit den Handen immer einen ausreichenden Abstand zu den Messern.

A Halten Sie den Arbeitszyklus von 40 Minuten EIN und 20 Minuten AUS ein, um ein

Uberhitzen des Gerits zu vermeiden.

e Der Cutter besteht aus Rotor, Deckel und Schaber.
e Kontrollieren Sie jeweils vor dem Gebrauch des
Geréts, ob Behalter, Rotor, Deckel, Schaber und
Antriebswelle einwandfrei sauber sind.

e Setzen Sie den Behélter an die Motoreinheit an,
drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn (., bis
er einrastet, und bringen Sie den Rotor an.

e Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn Q um ihn einzurasten.

e Zum Zerlegen TUhren Sie diese Schritte in
umgekehrter Reihenfolge aus.

Der Cutter kann gestartet werden, wenn folgende
Bedingungen erfullt sind: _
- Der Schalter ist in Stellung | geschaltet. Eine Drehzahl Drehzahlregelung

- Der Behélter ist angebracht und eingerastet. = =
0. () @

- Der Deckel ist gesichert.

- Die Kontrollleuchte leuchtet grin.

- Wenn die Kontrollleuchte orange leuchtet (oder

bei Modell VV die Drehzahlanzeige blinkt), ist eine
Sicherheitseinrichtung nicht vorschriftsgemani
arretiert. Siehe zur Stérungsbehebung den Abschnitt
i ,Fehlersuche®.

A) Dauerbetrieb: Dricken Sie Taste A.

b) Intervallbetrieb: Dricken Sie Taste B.

c) Drehzahlanderung (drehzahlgeregeltes Gerat):

- Wahlen Sie die Drehzahl am Display G, indem Sie
die Tasten E oder F drticken.

d) Ausschalten:
- Drlicken Sie grundsatzlich die Taste C, wenn Sie die
Arbeit beendet haben.

Wenn Sie das Gerét mehrere Tage

lang nicht gebrauchen, mussen Sie
@ den Schalter auf O schalten oder das

Gerét vom Stromnetz trennen, damit der

elektronisch drehzahlgeregelte Antrieb nicht
stromversorgt wird.

& Beginnen Sie den Schneidvorgang immer mit einer niedrigen Drehzahl und erh6hen Sie diese
anschlieBend.
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e \lerwenden Sie die Intervallfunktion, um die Verarbeitung von
hartem Schnittgut (NUsse, Gemuse, Fleisch) zu starten oder
einen Vorgang abzuschlieBen, der eine préazise Beobachtung
oder ein genaues Finishing bendtigt.

¢ Drehen Sie den Griff des Schabers wahrend der

Verarbeitung im Uhrzeigersinn Q (bei Blick von oben), um
Behalterwand und Deckel zu sédubern und das Schnittgut
gleichmaBig zu zerkleinern. Um stark anhaftendes
Schnittgut vom Schaber abzulésen, drehen Sie den Griff

eine Umdrehung im Uhrzeigersinn Q und entgegen den
Uhrzeigersinn /.

¢ So nhehmen Sie den Schaber heraus:

- Halten Sie die Nabe des Schabers mit einer Hand fest,
dricken Sie auf die zwei Komponenten und drehen Sie

den Griff entgegen dem Uhrzeigersinn O (bei Blick
von oben), um die Komponente M zu I6sen.

¢ So setzen Sie den Schaber ein:

- Halten Sie die Nabe des Schabers mit einer Hand
fest, setzen Sie den Deckel darauf und drlicken Sie
auf den Schabergriff, wahrend Sie zwischen auf die
zwei Komponenten dricken und drehen Sie den Griff

im Uhrzeigersinn Q (bei Blick von oben), um die
Komponente M einzurasten.

Verarbeiten Sie kein hartes Schnittgut (z. B. ganzes
Gemiise oder Fleischstiicke), wenn der Schaber
montiert ist.

Dadurch kann der Schaber beschéadigt werden.

- Fliissigkeiten kénnen Sie wéhrend der Verarbeitung durch die mittige Offnung im Deckel dazugeben.
- Der Anstellwinkel der Messer sorgt fir ein schnelles und gleichméaBiges Vermischen.

Fullen Sie den Behélter zur Verarbeitung von
Flussigkeiten nicht hoher als bis zur Markierung
,MAX. LIQ.“, um ein Uberlaufen zu vermeiden.

Drehzahlgeregeltes Modell: Das Gerét ist nicht
fiir die Verarbeitung von Fliissigprodukten mit

hohen Drehzahlen bestimmt. Falls Sie austretende
Fliissigkeit am Deckel feststellen, miissen Sie die Drehzahl
oder die Fiillmenge verringern.

Hinweis: - Setzen Sie, wenn der Schaber nicht verwendet wird, den mitgelieferten Verschlussstopfen in die
@ mittige Offnung des Deckels ein.

Ein mikroverzahnter Messerrotor ist im Lieferumfang enthalten. Ein glatter Messerrotor ist

als Sonderzubehor erhaltlich.

Verarbeitungsarten:
Mikroverzahnter Messerrotor fUr ein effizientes Hacken, Mixen,
Reiben und Emulgieren.

20

Verarbeitungsarten:

Glatter Messerrotor zum Hacken empfindlicher Lebens-
mittel wie frische Krauter, fur glatte Schnitte zum Beis-
piel fur Hackfleisch und fur alle Verarbeitungen, fur die
in der Kuche eine glatte Messerklinge verwendet wird.




Das Mixerbehélter-Angebot:

0 0
[ wax ua. [wax va,
0 0

2,6 | Kunststoffbehélter 2,6 | Edelstahlbehalter 3,6 | Edelstahlbehalter

H - REINIGUNG UND PFLEGE DES GERATS

A WARNUNG
Siehe den Abschnitt ,Warn- und Sicherheitshinweise”.

Routinewartung

Hinweise zur Wartung
Die folgenden Wartungsarbeiten werden vom Eigentumer u./o. Anwender des Gerats ausgefuhrt.

WICHTIG
Stérungen, die durch eine unsachgemaBe oder mangelnde Wartung (siehe unten) verursacht
sind, fuhren zum Erléschen des Gewahrleistungsanspruchs.

WARNUNG
Vor Reinigungs- und Wartungseingriffen missen Sie das Gerat ausschalten.

> ©

Reinigung des Gerits

* Die Reinigung ist einfacher, wenn Sie Gerat und Zubehér reinigen, sobald die Arbeit damit beendet ist.
Es wird empfohlen, das Gerat nach jedem Gebrauch zu reinigen.

Schneidkammer, Auswerfer, Einfllltrichter, Scheiben, Behalter, Deckel und Schaber kénnen in einer Ge-
schirrspulmaschine gereinigt werden.

Die oberen, grin dargestellten Komponenten sind spllmaschinengeeignet.
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2 300
BS“F
- Saubern Sie die Klchenmaschine von auen mit einem feuchten Schwamm und einem W‘:‘

milden Reinigungsmittel, wischen Sie sie mit einem sauberen Schwamm nach und trock- @E}
nen Sie sie ab.

VORSICHT

&

Hinweis: - Verwenden Sie keine abrasiven Reinigungsmittel, die die Oberfldchen
zerkratzen.

Verwenden Sie keine Metallschaber oder vergleichbaren Hilfsmittel zum Reinigen
der Oberfldchen. Es empfiehlt sich, Reinigungsprodukte von Electrolux Professional
zu verwenden.

[

Vom Gebrauch gechlorter Produkte, und vor allem von Produkten, die Didecyldi-
methylammoniumchlorid (CAS 7173-51-5) enthalten, wird unbedingt abgeraten.

Falls eine spezifische Reinigungsprozedur die Verwendung derartiger Produkte erfordert, sind unbe-
dingt die empfohlenen Dosiermengen und Anweisungen des Herstellers zu beachten.

Spiilen Sie die Oberflachen anschlieBend griindlich mit klarem Wasser nach und trocken Sie sie ab.
Ein Fehlgebrauch (Uberdosierung, unzureichendes Klarspulen) kann irreversible Schaden an den Ober-
flachen (einschlieBlich Aluminium und Edelstahl) verursachen.

AuBerdem erlischt der Gewéhrleistungsanspruch, wenn diese Anweisungen nicht befolgt
werden.

EINSTELLUNG DER SICHERHEITSFUNKTIONEN
¢ Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch die einwandfreie Funktionsweise der Sicherheitseinrichtungen.

Der Motor muss innerhalb von 2 Sekunden anhalten.

- Beim Cutter: Wenn der Deckel u./o. der Behalter entriegelt ist.
- Beim Gemuseschneider: Wenn der halbrunde EinfUlltrichter u./o. die Schneidkammer entriegelt ist.

Wenn der Andrickhebel auf mehr als 56 mm oberhalb der Kante des halbrunden Einfllltrichters angehoben wird.

oFalls eine dieser Sicherheitsfunktionen nicht funktioniert:
- Nehmen Sie das Geréat nicht in Betrieb.




| - FEHLERSUCHE

Folgen Sie den Anweisungen und kontaktieren Sie bei Bedarf Inren Kundendienst. Vorher missen Sie:
1. Das Gerat von der Netzstromversorgung trennen.
2. Den Leitungsschutzschalter im Abschnitt vor dem Gerat ausschalten.

Einige Stérungen kénnen einfach und schnell behoben werden, indem Sie die Anweisungen in dieser

Anleitung zur Fehlersuche befolgen.

Beschreibung der Stérung

Mégliche Ursachen

Abhilfe

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten.

1 Keine Stromversorgung.

2 Hauptschalter auf O (Aus)
geschaltet.

3 Motor Uberhitzt und
Uberlastsicherung ausgelést.

1 Kontrollieren, ob der Geratestecker
in eine stromfliihrende Steckdose
eingesteckt ist.

2 Den Hauptschalter auf | (Ein)
schalten.

3 Das Gerat 30 Minuten lang
abkUhlen lassen.

4 Falls das Problem weiterhin
besteht, den Kundendienst
verstandigen.

Modell mit einer Drehzahl: Das
Gerat ist eingeschaltet, jedoch
leuchtet die Kontrollleuchte
weiterhin orange.

Modell mit Drehzahlregelung: Das
Gerat ist eingeschaltet, jedoch
blinkt die Kontrollleuchte.

1 Der Behélter oder der Deckel
sind nicht am Gerat eingerastet.
2 Die Sensoren sind defekt.

3 Modell mit einer Drehzahl - Der
Uberlastschutz des Motors ist
aktiviert.

1 Sicherstellen, dass sie korrekt
angebracht sind.

2 Den Kundendienst anrufen.

3 Das Gerat 30 Minuten lang
abkUhlen lassen.

4 Falls das Problem weiterhin
besteht, den Kundendienst
verstandigen.

Modell mit einer Drehzahl:
Das Gerét startet nicht, die
Kontrollleuchte leuchtet gran.

Schutzschalter ausgeldst.

Das Geréat vom Stromnetz trennen.
Den Schutzschalter von Hand
zurlicksetzen. Dazu einen
Schraubendreher vorsichtig in die
Reset-Bohrung unten am Motorsockel
einfihren.

<

~J

Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst anrufen.

Das Gerét startet nicht.

Elektrik oder Elektronik defekt.

Den Kundendienst anrufen.

Anormales Geréusch.

1 Der Motorsockel liegt nicht
vorschriftsgemaB und stabil auf der
Arbeitsplatte auf.

2 Das Zubehdr im Einfllltrichter oder
Behéalter ist nicht vorschriftsgemaR
fixiert.

3 Lebensmittelriickstande
abschaben, die unter dem
Auswerfer oder Rotor anhaften.

1 Die Arbeitsplatte sdubern und
sicherstellen, dass der Motorsockel
vorschriftsgemal darauf aufliegt.

2 Prafen, ob die Komponenten korrekt
zusammengebaut wurden.

3 Die Innenseite von Einfllltrichter oder
Behalter sdubern und gewissenhaft
alle Lebensmittelriickstande entfernen.
4 Falls das Problem weiterhin besteht,
den Kundendienst verstandigen.

Falls die Stérung auch nach den oben beschriebenen Kontrollen weiterbesteht, missen Sie den Kun-

dendienst unter Angabe der folgenden Informationen kontaktieren:

A. Das Problem.

B. Die Fertigungsnummer (PNC) des Geréts, siehe Kapitel C.
C. Die Seriennummer des Gerats, siehe Kapitel C

HINWEIS!

Fertigungsnummer und Seriennummer sind zur |dentifikation von Geratetyp und Herstellungsdatum des Ge-

rats unbedingt erforderlich.
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